“Antipasto: b || Bimbi 5-10 anni: € 25
Degustazione della-Gapannina sul Lago con salumi\y, ~ Adulti: € 50
formaggi Bio, polentine ai funghi, al guanciale di i
Lucignano e fegatino tipico toscano
* Prilni piatti:
2 " o Tagliatelle ai nostri ragli
. i < % o Cappelletti di carne al consomme di cappone
§ Secondi piatti: -
0 Nl e (Cappone in umido con erbette saltate e patate al R
o S ' forno > o
Ry » 9 alternativa .
e Maialino da latte al forno con patate e insalatina ‘ o

- i 2 * Big
: @ Acqua, Vino Chianti riserva DOCG, Amari, Caffe
* \ ﬁ i * ) i »*
NG ~

— STAGIONE INVERNALE E—
Ristorante aperto Giov-Ven-Sab-Dom e festivi a pranzo e cena.

Possibilita di affitto o aperture straordinarie su richiesta
per gruppi minimo 10 persone (per cene aziendali, feste private)

www.lacapanninasullagocertaldo.it



% ' || Bimbi 5-10 anni: € 30
Antipasto: - N\, Adulti: € 70
e Degustazione tipica in tagliere di salumi, A
formaggi bio, crostini misti :
e Tortino di patate con fuso di pecorino e scaglie di tar
Primi piatti:
e (Gnocchetti di patate al blu di Corzano e noci
o Tortelli agli agrumi al ragu di anatra
Secondi piatti:
o Filetto di limousine al tartufo o grill con ricciolo di patata
» <o Cotechino in crosta con lenticchie
yBolce: Lo scrigno

>
Acqua, Vino Chianti riserva DOCG, Amari, Caffe
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Brindisi di mezzanotte, uva di tradizione

— STAGIONE INVERNALE E—
Ristorante aperto Giov-Ven-Sab-Dom e festivi a pranzo e cena.

Possibilita di affitto o aperture straordinarie su richiesta
per gruppi minimo 10 persone (per cene aziendali, feste private)

www.lacapanninasullagocertaldo.it



